
SHONAN

￥3,900(税込)

※電車等でお急ぎのお客様にも対応できるコースです

湘南 ディナーコース

※ディナータイムは Coperto（お席料）として お一人様 ¥300頂戴いたします。　※苦手な食材やアレルギーをお持ちの方はスタッフまでお申し付けください。 

Zuppa

新玉葱のスープ

Antipasto Misto

前菜の盛り合わせ

Caffe

コーヒー　又は　紅茶

Dolce

アマルフィイ特製ドルチェ盛り合わせ

Secondo Piatto
（下記より一品お選び下さい）

・本日の鮮魚のソテー 春キャベツのソース ごぼうのフリットをのせて

・三重県産松坂ポーク肩ロースの炭火焼き
バルサミコソース 新ジャガイモのローストを添えて

・国産 牛ヒレ肉の炭火焼き 赤玉ワインのソース （＋￥1,000税込）

Pane

本日の自家製フォカッチャ

Primo Piatto
（下記より一品お選び下さい）

・ ホワイトアスパラガスと山形県産 紅花たまごのカルボナーラ スパゲッティ
パンチェッタのクロッカンテを添えて （＋￥400税込）

・アスパラガスとあおさ海苔のチーズリゾット 魚醤のアクセント

・鴨もも肉とそら豆のトマトソーススパゲッティ ペコリーノロマーノを散らして

・タケノコとアサリのスパゲッティーニ うるいを添えて



KAMAKURA

鎌倉 ディナーコース

￥4,900(税込)

※ディナータイムは Coperto（お席料）として お一人様 ¥300頂戴いたします。　※苦手な食材やアレルギーをお持ちの方はスタッフまでお申し付けください。 

Antipasto Misto

前菜の盛り合わせ

Antipasto Caldo

大山鶏むね肉のムース
フォンドヴォーとエストラゴンのソース

Caffe

コーヒー　又は　紅茶

Dolce

アマルフィイ特製ドルチェ盛り合わせ

Secondo Piatto
（下記より一品お選び下さい）

・本日の鮮魚のソテー 春キャベツのソース ごぼうのフリットをのせて

・三重県産松坂ポーク肩ロースの炭火焼き
バルサミコソース 新ジャガイモのローストを添えて

・国産 牛ヒレ肉の炭火焼き 赤玉ワインのソース （＋￥1,000税込）

Pane

本日の自家製フォカッチャ

Primo Piatto
（下記より一品お選び下さい）

・ ホワイトアスパラガスと山形県産 紅花たまごのカルボナーラ スパゲッティ
パンチェッタのクロッカンテを添えて （＋￥400税込）

・アスパラガスとあおさ海苔のチーズリゾット 魚醤のアクセント

・鴨もも肉とそら豆のトマトソーススパゲッティ ペコリーノロマーノを散らして

・タケノコとアサリのスパゲッティーニ うるいを添えて

 



※ディナータイムは Coperto（お席料）として お一人様 ¥300頂戴いたします。　※苦手な食材やアレルギーをお持ちの方はスタッフまでお申し付けください。 

AMALFI

￥5,900(税込)

アマルフィイ ディナーコース

Antipasto Freddo

サクラマスの瞬間燻製とヨモギのソース
春野菜のオルトラーナ

Antipasto Caldo

赤海老のカダイフ巻き ごぼうのピューレ

Caffe

コーヒー　又は　紅茶

Dolce

アマルフィイ特製ドルチェ盛り合わせ

Carne

国産 牛ヒレ肉の炭火焼き
赤玉ワインのソース

Primo Piatto

ホワイトアスパラガスと山形県産 紅花たまごのカルボナーラ スパゲッティ
パンチェッタのクロッカンテを添えて

Pesce

本日の鮮魚のソテー 春キャベツのソース
ミックスハーブと共に

Pane

本日の自家製フォカッチャ



SHICHIRIGAHAMA BEACH

￥7,900(税込)

七里ガ浜 ディナーコース

※ディナータイムは Coperto（お席料）として お一人様 ¥300頂戴いたします。　※苦手な食材やアレルギーをお持ちの方はスタッフまでお申し付けください。 

Carne

国産 牛ヒレ肉の炭火焼きとフォアグラのソテー
ロッシーニ風

赤玉ワインのソース

Antipasto Freddo

サクラマスの瞬間燻製とヨモギのソース
春野菜のオルトラーナ

Antipasto Caldo

本日の鮮魚のソテー 春キャベツのソース

Caffe

コーヒー　又は　紅茶

Dolce

アマルフィイ特製ドルチェ盛り合わせ

Tortellini

リコッタチーズを詰めたトルテリーニ
パンチェッタとバターのソース 湘南ゴールドのアクセント

Risotto

イタリア産 カルナローリを使ったリゾット
ローマ風牛テール煮込みのソース

Pesce

オマール海老テールのソテー
カラブリア風

爽やかなハーブと共に

Pane

本日の自家製フォカッチャ



SPECIALE DELLO CHEF

￥10,900(税込)

シェフの特選 ディナーコース

※ディナータイムは Coperto（お席料）として お一人様 ¥300頂戴いたします。　※苦手な食材やアレルギーをお持ちの方はスタッフまでお申し付けください。 

Carne Speciale

本日のお肉料理

Zuppa

本日のスープ

Antipasto Freddo

本日の冷前菜

Antipasto Caldo

本日の温前菜

Caffe

コーヒー　又は　紅茶

Dolce

アマルフィイ特製ドルチェ盛り合わせ

Primo Piatto

本日の手打ちパスタ 2種

Pesce

本日のお魚料理

Pane

本日の自家製フォカッチャ


