
SHONAN

※電車等でお急ぎのお客様にも対応できるコースです

湘南 ディナーコース

※ディナータイムは Coperto（お席料）として お一人様 ¥300頂戴いたします。　※苦手な食材やアレルギーをお持ちの方はスタッフまでお申し付けください。 
（ ）内は税込価格です。

￥3,545 (3,900)

Zuppa

かぼちゃの冷製スープ
アーモンドのキャラメリゼ

Antipasto Misto

前菜の盛り合わせ

Caffe

コーヒー　又は　紅茶

Dolce

アマルフィイ特製ドルチェ盛り合わせ

Secondo Piatto
（下記より一品お選び下さい）

・ 本日の鮮魚のソテー  パプリカのサルサロッサ  薬味のアクセント

・ 三重県産松阪ポーク肩ロースの炭火焼き  レモングラス香る軽いクリームソース

・ 青森県産津軽鴨ロースの炭火焼き
オレンジとバルサミコ  ２種のソースで （＋￥580税込）

Pane

本日の自家製フォカッチャ

Primo Piatto
（下記より一品お選び下さい）

・ 静岡県産フルーツトマトと、紅ズワイガニ、マグロのカラスミのタリオリーニ
フェンネルの香り（＋￥680税込）

・ 小エビと甘長唐辛子、セミドライトマトのリゾット

・ 自家製サルシッチャとトウモロコシのトマトソーススパゲッティ  ピカンテのアクセント

・ ムール貝の白ワインラグーと空心菜のスパゲッティーニ  澄ましレモンバターの香り



KAMAKURA

鎌倉 ディナーコース

※ディナータイムは Coperto（お席料）として お一人様 ¥300頂戴いたします。　※苦手な食材やアレルギーをお持ちの方はスタッフまでお申し付けください。 
（ ）内は税込価格です。

 

￥4,455 (4,900)

Antipasto Misto

前菜の盛り合わせ

Antipasto Caldo

ピュアホワイトとタレッジョのゼッポリーニ

Caffe

コーヒー　又は　紅茶

Dolce

アマルフィイ特製ドルチェ盛り合わせ

Pane

本日の自家製フォカッチャ

Primo Piatto
（下記より一品お選び下さい）

・ 静岡県産フルーツトマトと、紅ズワイガニ、マグロのカラスミのタリオリーニ
フェンネルの香り（＋￥680税込）

・ 小エビと甘長唐辛子、セミドライトマトのリゾット

・ 自家製サルシッチャとトウモロコシのトマトソーススパゲッティ  ピカンテのアクセント

・ ムール貝の白ワインラグーと空心菜のスパゲッティーニ  澄ましレモンバターの香り

Secondo Piatto
（下記より一品お選び下さい）

・ 本日の鮮魚のソテー  パプリカのサルサロッサ  薬味のアクセント

・ 三重県産松阪ポーク肩ロースの炭火焼き  レモングラス香る軽いクリームソース

・ 青森県産津軽鴨ロースの炭火焼き
オレンジとバルサミコ  ２種のソースで （＋￥580税込）



AMALFI

アマルフィイ ディナーコース

※ディナータイムは Coperto（お席料）として お一人様 ¥300頂戴いたします。　※苦手な食材やアレルギーをお持ちの方はスタッフまでお申し付けください。 
（ ）内は税込価格です。

Antipasto Freddo

北海道産ホタテと夏野菜のプレッセ
茄子のキャビアとバーニャカウダソース

Antipasto Caldo

本日の鮮魚のソテー
パプリカのサルサロッサ  薬味のアクセント

Caffe

コーヒー　又は　紅茶

Dolce

アマルフィイ特製ドルチェ盛り合わせ

Carne

青森県産津軽鴨ロースの炭火焼き
オレンジとバルサミコ  ２種のソースで

Primo Piatto

静岡県産フルーツトマトと、紅ズワイガニ、マグロのカラスミのタリオリーニ
フェンネルの香り

Pesce

鱚のフリット
大葉のバニェットヴェルデとあおさ海苔の泡

Pane

本日の自家製フォカッチャ

￥5,364 (5,900)



SHICHIRIGAHAMA BEACH

七里ガ浜 ディナーコース

※ディナータイムは Coperto（お席料）として お一人様 ¥300頂戴いたします。　※苦手な食材やアレルギーをお持ちの方はスタッフまでお申し付けください。 
（ ）内は税込価格です。

Carne

国産牛ほほ肉の赤ワイン煮込み

Stuzzichino

ピュアホワイトのパンナコッタ  トマトのジュレ

Antipasto Freddo

北海道産ホタテと夏野菜のプレッセ
茄子のキャビアとバーニャカウダソース

Caffe

コーヒー　又は　紅茶

Dolce

アマルフィイ特製ドルチェ盛り合わせ

Primo Piatto

スパゲッティーニ  マンチーニ
ウニ香るペストジェノベーゼ

Pesce

本日の鮮魚と赤海老の炭火焼き
パプリカのサルサロッサ　

Pane

本日の自家製フォカッチャ

￥7,182 (7,900)



SPECIALE DELLO CHEF

シェフの特選 ディナーコース

※ディナータイムは Coperto（お席料）として お一人様 ¥300頂戴いたします。　※苦手な食材やアレルギーをお持ちの方はスタッフまでお申し付けください。 
（ ）内は税込価格です。

Carne Speciale

本日のお肉料理

Zuppa

本日のスープ

Antipasto Freddo

本日の冷前菜

Antipasto Caldo

本日の温前菜

Caffe

コーヒー　又は　紅茶

Dolce

アマルフィイ特製ドルチェ盛り合わせ

Primo Piatto

本日の手打ちパスタ 2種

Pesce

本日のお魚料理

Pane

本日の自家製フォカッチャ

￥9,910 (10,900)


